MONFORTE D'ALBA

a docg

* Barolo, ? 2001 (ha2 & 11.500 m F)

*%% Barolo Bussia, ¥ 2001 (ha 3.5 { 13.000 m H)

*%% Barolo Mariondino, ? 2000 e 2001 (ha 1.67 1 7.500 m G)
*%  Barolo Piccole Vigne, ¥ 1999 ¢ 2000 (I F)

o Barolo Riserva, ? 1999 (ha 1 § 6.000 m G)

a doc

%%  Barbera d’Alba Ornati, ¥ 2004 (ha 3 1 18.000 m C)
*** Barbera d’Alba Superiore, ¥ 2003 (ha 1 1 7.000 m E)
*%  Dolcetto d’Alba Piani Noce, ? 2005 (ha 3 1 20.000 I3 B)
*%*  Langhe Bianco, Y 2005 (ha2 # 15.000 X B) * sauvignon
**%* Langhe Bianco Bricco Rovella, 7 2003 (ha 1 1 2.500 m E) * sauvignon
*%  Langhe Nebbiolo, ? 2004 (ha 4 § 25.000 m C)

oo Langhe Nebbiolo Bussia, ¥ 2002 (ha 2.5 1 9.000 m E)

1999 (G.B.) 93

2004 (G.B.) 88
2003 (G.B./D.T.) 91
2005 (G.B.) 88
2005 (D.T.) 88
2003 (G.B.) 90
2004 (D.T.) 88
2002 (G.B.) 90

Azienda Agricola Pira

12065, localita San Sebastiano 59; tel. 0173/78538, fax 0173/78538; vini.pira@onw.net
L’azienda Pira ¢ una moderna fattoria posta sulle colline di San Sebastiano, circondata dalle vigne Bricco dei Botti, Lan-
des e Fornaci. Le viti sono protette dai parassiti mediante 1’uso esclusivo di poltiglia bordolese: i pesticidi sono messi al
bando, cosi da preservare I’ecosistema naturale, ottenendo, inoltre, uve dalla buccia piu spessa e resistente agli attacchi
della Botrytis.

Proprietario: Gianmatteo Pira & C. Enologo: Francesco Bartoletti. Agronomo: Gian Piero Romana. Ettari vita-
ti totali: 8.

a doc

%%  Barbera d’Alba Vigna Fornaci, ? 2001 (B m C)

*%*  Dolcetto d’Alba Vigna Fornaci, ¥ 2004 (ha 2.5 ¢ 9.000 I3 C)

*+*  Dolcetto di Dogliani Vigna Bricco dei Botti, ¥ 2003 (& m C)

*%*% Dolcetto di Dogliani Vigna Landes, ¥ 2004 (ha 1.5 4§ 7.000 [ C)

*%%* Langhe Rosso Camerlot, ¥ 2003 (ha 0.3 4 1.500 m E) * merlot

*%*  Nebbiolo d’Alba Vigna Bricco dell’Asino, ¥ 2002 (ha 0.5 1 2.000 m E)
**% Piemonte Barbera Bricco Botti, ! 2003 (i E)

2004 (D.T.) 89
2003 (D.T.) 87
2004 (D.T.) 90
2003 (D.T.) 91

2003 (D.T.) 91

Azienda Agricola Pira Giorgio

12065, localita Perno, via Cavour 35; tel. 0173/78413, fax 0173/789921.

piravini @ piravini.it; www.piravini.it

La famiglia Pira risiede da cinque generazioni sulla collina in localita Perno, a Monforte d’Alba, dove coltiva la propria
terra e 1 propri vigneti, considerati il vero “fiore all’occhiello” dell’azienda. I vini vengono prodotti solo dopo un’atten-
ta cernita e selezione delle uve migliori.

Proprietario: Giorgio Pira. Enologo: Gianfranco Cordero. Agronomo: Davide Pira. Ettari vitati totali: 6.

a docg

*%*  Barolo, ¥ 1999 (0 F)

a doc

%%  Barbera d’Alba Superiore, ¥ 2001 (¢ D)

*%*  Dolcetto d’Alba, ¥ 2003 (I3 C)

* Langhe Chardonnay, Y 2003 (&3 C)

Principiano Ferdinando €m
12065, via Alba 19; tel. 0173/787158, fax 0173/787158.

ferdi.principiano @libero.it; www.ferdinandoprincipiano.it

La cantina ¢ sorta negli anni ‘50 ad opera di Americo, affiancato dal 1993 dal figlio Ferdinando. Le uve da Barolo pro-
vengono dai cru Boscareto a Serralunga e Le Coste a Monforte, dove si trovano anche i vigneti di barbera, nello storico
cru Pian Romualdo, e di dolcetto, in localita Sant’Anna.

Proprietario: Americo Principiano, anche agronomo. Enologo: Ferdinando Principiano. Ettari vitati totali: 7.5.
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a docg

*%*% Barolo Boscareto, ¥ 2000 e 2001 (ha 4 | 12.000 @ F)

a doc

ook Barbera d’Alba La Romualda, ? 2004 (ha 1.62 | 4.400 0 m E) 2004 (D.T.) 92
*%*  Dolcetto d’Alba Sant’Anna, ¥ 2004 (ha 0.72 ¢ 5.000 @ C)

L Langhe Nebbiolo Coste, ? 2005 (ha 1 1 5.000 & C) 2005 (D.T.) 86

Azienda Agricola Rocca Giovanni
120865, localita San Giuseppe 43/a; tel. 0173/85504, fax 0173/78504; info.rocca @libero.it
Proprietario: Giovanni Rocca. Enologo: Piero Ballario. Ettari vitati totali: 2.
a docg

*%  Barolo Bricco Ravera, ¥ 2002 (ha 2.5 § 5.000 © m E)

a doc

*** Barbera d’Alba Pianromualdo, ¥ 2004 (ha 3 | 6.000 © C)

oo Dolcetto d’Alba Sant’Anna, ? 2004 (ha 5.5 | 7.000 [ A)

2002 (G.B.) 88

2004 (G.B.) 90
2004 (G.B.) 87

Podere Rocche dei Manzoni €e
12065, localita Manzoni Soprani 3; tel. 0173/78421, fax 0173/787161.
info@rocchedeimanzoni.it; www.rocchedeimanzoni.
Valentino Migliorini ha iniziato la sua avventura nel 1974, acquistando una cascina del 1700 circondata da ottimi vigneti
in localita Manzoni Soprani. La volonta di innovazione e miglioramento lo ha spinto da subito a sperimentare, accanto
a quelli tradizionali, anche nuovi vitigni e nuove tecniche di vinificazione, con i quali ha dato vita a vini originali che
godono ormai di grande prestigio.
wmeﬁmmmélo.. Valentino Migliorini. Enologo: Giuseppe Albertino. Agronomo: Giuseppe Vivalda. Ettari vitati to-
tali: 40.
a docg
*%%*  Barolo Big ‘d Big, ¥ 2000 e 2001 (ha 3 1 14.000 m H)
*%*%  Barolo Cappella di Santo Stefano, ¥ 2000 e 2001 (ha 3 1 15.300 m H)
LJ Barolo Cappella di Santo Stefano Riserva, ? 2000 (ha 6  18.000 m G)
LJ Barolo Rocche, ¥ 2002 (| 13.000 m E)
*M}» Barolo Vigna d’la Roul, ? 2000 e 2001 (ha 3.5 1 17.400 m H)
a doc
*%  Barbera d’Alba La Cresta, 2004 (1 10.000 m D)
*%%* Barbera d’Alba Sorito Mosconi, ? 2001 (1 7.000 m E)
*%*  Langhe Rosso Quatr Nas, ¥ 2001 (# 18.000 W E)
" nebbiolo, cabernet sauvignon, merlot e pinot nero
da tavola
*%** Langhe Chardonnay L’ Angelica, 7 2004 (1 7.000 m F)
**  Langhe Pinonero di Valentino, ¥ 2000 ({ 5.000 @ F) * pinot nero
*** Langhe Rosso Bricco Manzoni, ? 2001 (1 30.000 @ E) * nebbiolo e barbera

2000 (G.B.) 92
2002 (G.B.) 87

2004 (G.B.) 89
2001 (G.B.) 91

2001 (G.B./D.T.) 88

2004 (D.T.) 90
2000 (G.B.) 87
2001 (D.T.) 91

Podere Ruggeri Corsini €Eme
12065, localita Bussia Corsini 106; tel. 0173/78625, fax 0173/78625; podereruggericorsini @libero.it
wﬂ@lmﬂlo.. Loredana Addari e Nicola Argamante, anche agronomo. Enologo: Mario Redoglia. Ettari vitati to-
tali: 6. .

a docg

*%%*  Barolo Corsini, ¥ 2001 e 2002 (ha 1.35 ¢ 6.000 © m E) 2002 (D.T.) 90

*M,* Barolo San Pietro, ¥ 2001 e 2002 (ha 0.5 1 2.000 © m D) 2002 (D.T.) 91
a doc

* Barbera d’Alba, ¥ 2005 (ha 1.5 # 12.000 ¥ B) 2005 (D.T.) 85
*** Barbera d’Alba Superiore Armujan, ¥ 2003 (ha 1.8 # 12.000 m C)

*%  Dolcetto d’Alba, ¥ 2005 (ha 0.7 ¢ 5.000 ¥ A) 2005 (D.T.) 88
**  Langhe Bianco, T 2005 (ha 0.3 1 2.000 3 A) 2005 (D.T.) 86
ok Langhe Nebbiolo, ¥ 2004 (ha 0.8 | 6.000 © @ C) 2004 (D.T.) 87
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